Hofbweskblad

Alleen maar lof voor ‘Kus van Thérese’
Presentatie exclusieve wijn van Twentse komaf bij toprestanrant De Librije in Zwolle

Dwelle - ¥Na maznden van exPezime'ntem1.
proeven en hard werken brak op 28 mei de pre-
sentatie van vier nieuwes Nederlandse wimen
azm. “Twee prachtige witte wijnen, een excla-
sieve Edelzoet en een zeer mooie Rose, allen
onder mim naam; “Fus van Théndse’, glimlacht
wimexpert Therese Boer In het prestzieuze
restaurant Die Librije m Zwolle stondem, naast
sommelier Therese en maesterizok Jonnie Boer,
wooral de wimgasrdeniers en winoakers cen-
traal. De ven kwamen van Wijnegoed
Gelders Laren en wijrunaker Foelof Visscheris
verantwoordelijk voor het wijnproces. “Maar”
woagt Visscher toe, “de prachtize kleur, exmacte
samenstelling en niteindelitke zmaak hebben
we samen bepaald hoor™  Het serste glas
“Librdjewdm’ ging nazr Ben Pon en ziin vrouw
Bibi, eigenarem van een groot wijngoed in
Californie. Thérese Boer iz een eroot bewonde-
raar van hem en het echipaar logeerde njdelikin
Helland. Verschillende wijnexperts, waren
overdonderd door de verfijnde, soms complexe
smaak en %ava.'t in bum commentaar het predi-
caar “wereldklasze’ mes amn de Lii:xijw:]ijll
“Eem pesuliaat dat bet mog wat bedemkelijk
imago van Mederlandse wijn, in eén klap de nek
ouedrazit”, aldns Jan van Lissum van Toe Wine
S Fruit Aszociation, ondermser uitgever van
. winmagazine “Proefechrift’.

Sommelier Therése Boer, is samen met haar man Jonnde, beroemd van verschillende smazkmakende tv-programmaz’s. Ze ‘plakt’ haar naam
niet zomaar op elks wijnfles. Tharése: “Het was Gert Jan Voormman van Wingoed Celders Laren die mij voriz jaar benaderde met dit sublis-
me idee. I-hjbﬂﬂd.e- wijn maken met inspraak van zijn klant Van mij dus. Dat had ik nog miet eerder meezemaalst en die kans wilde ik niet
2an me voorbij laten 2aan ™ Gert Jan Voorman en zl._rncgarrﬂ.e: Diiame van der Biezen lispen serst eenjaa."tﬂ']e Sage btj Foelof en Ilse Visscher
van Wijngaard Hof van Twente. Toen startien ze in 20035, een klemschalize wijngaard in Lazen, bij Lochein. Ze kozen er bewust voor am
miet via de traditionale mander bun win zan da man e brengen. Gert Jan: "Ik wist al dat Foebof Visscher een zeer poede wijnmaker was.
Hij hzalt bovendien elk jaar zogenaamde 'fiving winemakears  naar zim winmakerij om eizen vakmanschap verder t2 perfectoneren. Toen
basloten we op zoek te gaan naar gem afnemsr met goede smaak en winksnner pur sang. Die vonden we in de persoon van Therese Boer

Samen met Jonmie, die de meest fantaztizche zerechten bij de wijn weet te maken, gingen we de wirdaging aan
Librijewijn ok
In de restaurants van Fonnie en Therase Boer word: aitshuitend gekooks met nannuprodacen. Van eigen slager maar ook van eizen groen-
tetuin en -kaz. Daaraan ontbrak mog een ‘aigen’ wijngaard. Gert Jan en Diane blifven eigenaar van Wimg Felders Laren. “Maar we ver-
binden er graag de nzam "Librijewingzard” aan hoor glimizcht Voortman: Diat de naam Librije stzat voor toplowzliteit, blijls tjdens de pre-
gemtatie van de wimen. Donderdagochtend one 11.00 wur werden zasten en pers ontvangen met gen ‘chic aangekleed” kopje koffie op het
Zwaolse terras omgeven door restaurant Librije en gelijfimamig hotel. Even later binmen, volgden allerled verrassends “mondvermaakyes’ uit
handen van de meesterkok zelf Dit varieerds van jonge paksoy met mange tot gepofte varkenshuwad met abrikozenmesterd. Slechis een voor-
afje op de wijnpresemtatie en -proeverdj zelf, die gecombineerd werd met bijpassend menu.

7 Dwe kins
Wat De Librije siers is volgens Wininakers Ose en Foalof Vizscher, dat de sigenaren
wars zijn van ‘kouwe drulte’. “MNet als Diane en Gert Jan, zijn Thereze en Jonmie alle-
e kel e werkers. Ze2 hebben vweel liefde en gevoel voor huan vak Het was heer-
lijk om samen 2 werksn met z'n zessen. Foelof zegt veel galeard te hebben van het
sezamenlijie wijnmakersproces. Ik maakie wijn mat andare, professionale wiinma-
Eerz wit heel Europa. Maar win maken met sen ﬁﬂ'.l roevende expert als Thersss,

rorpde vaor een nieuwwe dwvalshoek Het heeft m'n kjk op wim maken vermjks Onze
wijn werd 101 1 toe geprezen als mood en lelier maar is a ook gastronomisch heel
fraat. Ja, de "Eus van Therese’ is een van de meest geliefde kronen op ons werk ot
ma toe, We zijm samen heel trots op her resultazt, vier mooie wijnen Een witie
Caberngt Blanc, een witte Solars, de Bdelzoet, ook van de Solarizdmif en een Fose
van de Blegent met een “tilgje” Cabertin Om ‘m nog spannender 12 maken”, glimlacht
Roelof Viszcher. "E—Inpa]:i_]ﬂ was dit het begin van nog een indrukwekkende reeks
nmiewwe wijnen. Waaraan ik zit te denken? Ik wil samen nog een mooie witte
- Bordeaux Slend maken en gen Cabermet Blane met Solaris ©
5 BLij iz het zestal ook met feit dat de wim geprezen wordt door vakkundige criicl en
h_ — door de pers. “De Telegraaf vroes ons, vlak voor de preserdatie al om hat exclusieve
“r' | 4 Pl recht van publicatie op vrijdag 29 mei. Daarmee had da journaliste van het ANE, die
- - —— S wel aanweziz was, het nakijken. Zij mocht hazr verhaal pas later doorsturen naar de
Jomnie ex Therese Boer: “Wipmakeri) Hof van verschillende media. Toch wel bijzonder als zoiets zich in je bijzim volirela”. Van de
Twents levers wipn vam wereldklasse oopst 2008 zijn 400 flessen wijn semaalkt. Een beperkre voorraad die alleen a la carte
geschomken words in de Librije. Daarnaast zijn de 500 en 200 ml-flessen te koop in
de winkel van Libmje of via de website www librje.com. heer informatie over de wijnboer en wijnmaker vindt u op waw twentewijnnl
en www wingoedzelderslaren nl. Tekst: Ellen re Riele, fore s Clemens Geerdink




